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Salada de folhas com fruta do dia

Mistura perfeita e fresca de folhas,
castanhas, fruta fresca e sementes.
*Alérgenos: oleaginosas (este prato
pode ser adaptado)

Tiras de Filé Mignon

Filé mignon cortado em pequenos
pedacos, acompanha torradas e mini
saladinha. *Alérgenos: gliten, lactose e
oleaginosas (este prato pode ser
adaptado)

Entradas

Camarao a Provenzal

Camaroes salteados com alho, ervas,
vinho branco e azeite de oliva.
*Alérgenos: crustaceos

Carpaccio de Palmito Pupunha
com Camardes e Redugao de
Balsamico

Palmito pupunha cortado em laminas
finas sob camaroes salteados com
ervas, azeite de oliva e reducao de
balsamico. *Alérgenos: crustaceo (este
prato pode ser alterado)

Caldereta de Polvo

Creme, suculento e saboroso, feito
com legumes, com tentaculos de polvo
salteado no azeite de oliva e temperos
especiais. *Alérgenos: crustaceos,
moluscos e peixe

Ceviche Classico

prato classico peruano, feito com filé
robalo fresco, cebola roxa, pimenta
dedo de moca, leite de tigre, coentro e
terminado com suco de laranja lima.
*Alérgenos: peixe, pimenta e laranja
(algumas substituicoes podem ser
feitas)



Spaghetti Aglio e Olio ao Funghi
com Queijo Parmigiano

Massa com alho, azeite de oliva, folhas
de coentro, pimenta negra, cogumelos
diversos e lascas de Parmigiano tipo
Grana. *Alérgenos: gluten, lactose e
cogumelos (este prato pode ser
adaptado)

Spaghetti Bolognesa

Massa com molho forte e encorpado
com tomates e carne de primeira
qualidade picada na ponta da faca.
*Alérgenos: gluten e lactose (pode ser
alterado)

Medalhao de Filé Mignon com
creme de abobora e alho confit

Corte suculento de filé mignon, creme
de abdbora, alho confitado, tomate e
cebolinha selados no azeite de oliva.
Escolha o ponto da carne e o seu molho
preferido: pimenta negra, alho na
manteiga, vinho tinto. *Alérgeno:
lactose (pode ser alterado)

Pratos Principais - Individuais

Spaghetti Pesto Classico

Massa ao pesto fresco feito com
manjericao da horta, queijo tipo grana
padano e castanha de caju.
*Alérgenos: gluten, lactose e
oleaginosa

Risotto de Brocolis com Tiras de
Filé Mignon

Arroz arboreo salteado com brocolis,
cebola caramelizada e champignon e
tiras de filé mignon. *Alérgenos:
lactose e cogumelos (pode ser
alterado)

Risoto de Beterraba com Polvo

Surpreendente risotto de beterraba
com tentaculos de polvo salteados no
azeite de oliva, cebola caramelizada e
folhas de manjericao da horta.
*Alérgeno: molusco e lactose (pode ser
alterado)

Spaghetti Pesto Com Camarodes

Massa ao pesto fresco feito com
manjericao da horta, queijo tipo grana
padano, castanha de caju e camaroes
salteados. *Alérgenos: gluten, lactose,
crustaceo e oleaginosa

Spaghetti Aglio e Olio ao Funghi
com Escalope de Filé Mignon

Massa com alho, azeite de oliva, folhas
de coentro, pimenta negra, cogumelos
diversos, lascas de Parmigiano tipo
Grana e escalope de filé mignon no
molho de pimenta do reino. *Alérgenos:
gluten, lactose e cogumelos (este prato
pode ser adaptado)

Filé de Robalo Fresquinho com
batatas souté e salada de folhas

Filé de robalo com batatas sauté,
salada de folhas e sua escolha de
molho: manjericao ou maracuja com
laranja. *Alérgeno: peixe, lactose,
oleaginosas e laranja (este prato pode
ser alterado)



Bobo de Camarao

acompanha macaxeira frita ou cozida,

salada, arroz branquinho. *Alérgeno:
crustaceos e oleaginosas

Espaguete Bolonhesa Especial
Infantil

R$35.00

Macarrao com carne e molho de
tomate caseiro. *Alérgenos: gluten e
lactose (pode ser alterado)

Pratos Principais- Pedido Minimo - 2 pessoas

Moquequinha de Robalo

Acompanha: arroz branquinho, salada,
pirdao. *Alérgeno: peixe, colorau e
oleaginosas (este prato pode ser
alterado)

Para Criancgas

Carninha ou peixe com arroz e
batatas sauté

R$35.00

Filé mignon ou robalo em pedacinhos,
com arroz e batata sauté. *Alérgenos:
lactose (pode ser alterado)



Sorvete Mousse de Limao com
Farofa Doce de Agafrao

*Contém gluten, lactose e acucar

Sorvete de Coco

*Alérgeno: contém gluten, lactose e
acgucar. ** Obs: O sorvete de coco
acompanha coulis de morango e farofa
de castanha.

Sorvete de Graviola (sem lactose)

*Alérgenos: pode conter tragos de
gluten e contém acucar. Obs:
acompanha farofa de castanha

Sobremesas

Delicioso Mousse de chocolate
meio amargo

*Alérgeno: chocolate meio amargo,
ovos e creme de leite

Sorvete de Morango

*Alérgeno: contém gluten, lactose,
castanha e acucar. ** Obs: O sorvete
de morango acompanha coulis de
morango e farofa de castanha.

Sorvete de Banana

*Alérgeno: contém gluten, lactose,
castanha e acucar. ** Obs: O sorvete
de banana acompanha decoracéo de
cristais de caramelo salgado e tem
praline de castanha de caju no sorvete.

Sorvete de Manga (sem lactose)

*Alérgenos: pode conter tragos de
gluten e contém acucar. Observacao:
acompanha calda de leite de coco e
farofa de castanha.



Diversos vinhos tintos, brancos,
espumantes

Diferentes uvas e paises de origem,
por favor, pergunte ao garcom sobre
as opgodes disponiveis.

Agua sem gas

R$6.00

Heineken

R$12.00

Vodkas Importadas
R$24.00

Absolut

Vinhos

Rolha
R$50.00

Servigo para abertura de garrafas de
vinho ( por unidade)

Bebidas

Agua com gas

R$7.00

Sol

R$12.00

Ballantines

R$18.00

Refrigerantes
RS8.00

coca-cola, coca zero, guarana,
guarana zero, sprite, citrus, tonica

Vodkas
Rs12.00

smirnoff , skyy

Red Label Johnny Walker 8 anos

R$22.00



abel

1$28.00

raipirinha Classica
1$14.00

:achacga, Limao, Agucar

raipivodka Nacional Classica
1$18.00

odka, limao, agucar

flojito
1$18.00

Lagoa Azul

R$28.00

Eisenbahn

R$12.00

R$20.00

Caipirinha Especial Frutas Do Dia
R$16.00

cachaca, frutas frescas, aglucar

Capivodka Nacional Frutas do dia
R$22.00

Smirnoff

Gin Tonic

RS24.00

Negroni

R$32.00

Caipvodka Especial Morango/Kiwi
R$28.00

Absolut

RS24.00

Beefeater, Seagers, Half Crown,
Tanqueray

Caipivodka Especial de Frutas do
Dia

RS$S26.00

Absolut

Michelada

R$18.00

Gin Tonic Especial

R$28.00

Aperol Spritz

R$28.00



